
 

澳洲龙虾
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490 克及以下
491 - 610 克
611 - 740 克
741 - 850 克
851 - 970 克
971 - 1220 克
1221 - 1800 克
1801 克及以上

31 只及以上
25 - 30 只
21 - 24 只
18 - 20 只
16 - 17 只
13 - 15 只
9 - 12 只
7 只及以下（13 公斤）

产品规格 每只重量 每 15 公斤箱只数

鲜活龙虾

BROLOS 龙虾产自全球极为洁净的海域之一。吉龙腾渔民合作社对
供应链层层优化，无论销往本地还是海外市场，确保 BROLOS龙虾从
渔船到顾客手中始终如刚出水般鲜活。

鲜活龙虾的暂养流程，最终汇集于我们专门建造的 80 吨级活虾暂养
中心。该暂养中心紧邻珀斯国际机场，占地逾 4,000 平方米，该全球规
模领先的岩龙虾出口设施活虾暂养能力高达 80 吨。

暂养中心配备恒温调控、电脑实时监控的水产养殖系统，以逾 1,200 
吨经冷却过滤的海水蓄养 BROLOS 龙虾。完成最终质检后，龙虾随
即整装待运，直接装入航空集装箱，发往世界各地。

BROLOS 龙虾大小规格丰富，单只重量由 400 克至 2 公斤不等，并采
用 15 公斤净重包装，可按客户与市场需求灵活供应。



490 克及以下
491 - 610 克
611 - 740 克
741 - 850 克
851 - 970 克
971 - 1220 克
1221 - 1800 克

31 只及以上
25 - 30 只
21 - 24 只
18 - 20 只
16 - 17 只
13 - 15 只
9 - 12 只

吉龙腾渔民合作社在 BROLOS 熟龙虾产品中，采用先进的蒸汽
隧道蒸制工艺，精准控制蒸制时间与温度参数，充分保留西澳岩
龙虾天然的清甜风味。

生产全程设有质量检查点与实时监控，确保熟龙虾的优质品质。
熟龙虾离开蒸汽隧道后，经清洗、质量检验，并迅速浸入冰浴以终
止加热过程。

冰鲜熟龙虾的生产流程遵循额外的温度管控规程，以确保产品
安全上架。妥善贮存的 BROLOS 冰鲜龙虾自生产之日起保质期
为 10 天。

BROLOS 龙虾大小规格丰富，单只重量从 400 克至近 2 公斤不等
，采用 15 公斤净重包装

冰鲜熟龙虾

产品规格 每只重量 每 15 公斤箱只数
A

B

C

D

E

F
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490 克及以下
491 - 610 克
611 - 740 克
741 - 850 克
851 - 970 克
971 - 1220 克
1221 - 1800 克

21 只及以上
17 - 20 只
14 - 16 只
12 - 13 只
11 只
9 - 10 只
6 - 8 只

吉龙腾渔民合作社在 BROLOS 品牌熟龙虾产品中，
采用先进的蒸汽隧道熟制工艺，精准控制时间与温
度参数，充分保留西澳岩龙虾天然的清甜风味。

生产全程设有质量检查点与实时监控，确保熟冻龙
虾的优质品质。熟冻龙虾离开蒸汽隧道后，经清洗、
质量检验，并迅速浸入冰浴以终止加热过程。

随后，冷却后的熟冻龙虾经称重与包装；在送入冷
冻库前进行最终质量检验，充分保留西澳岩龙虾的
品质与天然风味。

BROLOS 优质岩龙虾产品自生产之日起保质期为 
30 个月。

熟冻整只龙虾

产品规格 每只重量 每 10 公斤箱只数
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490 克及以下
491 - 610 克
611 - 740 克
741 - 850 克
851 - 970 克
971 - 1220 克
1221 - 1800 克

21 只及以上
17 - 20 只
14 - 16 只
12 - 13 只
11 只
9 - 10 只
6 - 8 只

通过精准控制的生冻龙虾生产工艺与严格的商业食品
安全标准，确保鲜活龙虾的品质与质地得以为终端用
户完好保留。BROLOS 优质生冻龙虾产品仅选用健康
的鲜活龙虾。

完成最终检验与质量检查后，生冻龙虾产品经称重、包
装，并送入冷冻库，充分保留西澳岩龙虾的质地与天然
风味。

BROLOS 优质岩龙虾产品自生产之日起保质期为 30 个
月。BROLOS 生冻龙虾采用单只收缩膜独立包装， 采用 
10 公斤净重包装。
 

生冻整只龙虾

产品规格 每只重量 每 10 公斤箱只数
A

B

C

D

E

F

G



SAA

SRB

SAB

SAC

SAD

SAE1

SAE2

TAF

TAG

140 - 180 克 (5-6oz)

181 - 210 克 (6-7oz)

211 - 240 克 (7-8oz)

241 - 280 克 (8-10oz)

281 - 340 克 (10-12oz)

341 - 400 克 (12-14oz)

401 - 460 克 (14-16oz)

461 - 560 克 (16-20oz)

561 克及以上（20oz 以上）

26 - 32 只
22 - 25 只
19 - 21 只
17 - 18 只
14 - 16 只
12 - 13 只
10 - 11 只
19 - 23 只
18 只及以下

产品规格 每只重量 每箱只数 每箱净重

4.54kg/ 10lbs

4.54kg/ 10lbs

4.54kg/ 10lbs

4.54kg/ 10lbs

4.54kg/ 10lbs

4.54kg/ 10lbs

4.54kg/ 10lbs

11.34kg/ 25lbs

11.34kg/ 25lbs

BROLOS 生冻龙虾尾经处理后以收缩膜包覆，确保产品品质
、新鲜度，并便于终端用户取用。

包装后的龙虾尾随后进入自动称重与规格分类，再由经验丰
富的加工人员进行最终质量检验。

龙虾尾装箱后立即送入冷冻库，充分保留西澳岩龙虾的质地
与天然风味。

BROLOS 优质岩龙虾产品自生产之日起保质期为 30 个月。

可根据市场需求与产品规格提供多种包装配置，例如 4.54 公
斤（10 磅）与 11.34 公斤（25 磅）。

生冻龙虾尾



TCAA

TCA

TCB

TCC

TCD

TCE

TCF

TCG

140 - 180 克
181 - 210 克
211 - 240 克
241 - 280 克
281 - 360 克
361 - 480 克
481 - 590 克
591 克及以上

56 - 71 只
48 - 55 只
42 - 47 只
36 - 41 只
28 - 35 只
21 - 27 只
17 - 20 只
16 只及以下

10kg/ 22lbs

10kg/ 22lbs

10kg/ 22lbs

10kg/ 22lbs

10kg/ 22lbs

10kg/ 22lbs

10kg/ 22lbs

10kg/ 22lbs

BROLOS 熟冻龙虾尾采用创新的蒸汽隧道工艺精心蒸制。隧道
蒸汽以精准调控的温度与时长温和蒸熟虾肉，在充分锁住鲜甜
天然风味的同时，确保成品品质稳定如一、卖相诱人。

龙虾尾经收缩膜包覆，持久保持产品的品质与鲜度。随后进入自
动称重与规格分类，再由经验丰富的加工人员完成最终质检。装
箱后即刻送入冷冻库，充分保留西澳岩龙虾的质地与天然风味。

BROLOS 优质岩龙虾产品自生产之日起保质期长达 30 个月。 采
用 10 公斤净重包装。

熟冻龙虾尾

产品规格 每只重量 每箱只数 每箱净重



 

SPBA48

SPBB40

SPBC32

150 - 200 克
201 - 250 克
251 - 300 克

48 只
40 只
32 只

吉龙腾渔民合作社采用先进的蒸汽隧道熟制工艺，精准控制时间
与温度参数，充分激发西澳岩龙虾天然的清甜风味。

生产全程设有质量检查点与实时监控，确保熟冻龙虾的稳定品质
。熟龙虾离开蒸汽隧道后，经清洗、质量检验，并迅速浸入冰浴以
终止加热过程。

冷却后的熟龙虾随后进入开切工位，由符合食品安全标准的刀具
将龙虾对半切成两等份。产品经清洁、称重与包装；在送入冷冻库
前进行最终质量检验，充分保留西澳岩龙虾的质地与天然风味。

BROLOS 优质岩龙虾产品自生产之日起保质期为 30 个月。熟冻
半切龙虾采用单只独立包装，并按固定只数（重量不固定）装箱。

熟冻半切龙虾

产品规格 每只重量 每箱只数（重量不固定）



 

SPRA48

SPRB40

SPRC32

150 - 200 克
201 - 250 克
251 - 300 克

48 只
40 只
32 只

SPRD26

SPRE22

301 - 350 克
351 - 400 克

26 只
22 只

SPRF20 401 - 500 克 20 只

生冻半切龙虾

通过精准控制的生制龙虾生产工艺与严格的商业食品安
全标准，确保新鲜半切龙虾的品质与质地得以为终端用
户完好保留。BROLOS 优质生制龙虾产品仅选用健康的
鲜活龙虾。

完成最终检验与质量检查后，生冻龙虾产品进入开切工位
，由符合食品安全标准的刀具将龙虾对半切成两等份。

产品经清洁、称重与包装；在送入冷冻库前进行最终质量
检验，充分保留西澳岩龙虾的质地与天然风味。 

BROLOS 优质岩龙虾产品自生产之日起保质期为 30 个
月。生冻半切龙虾采用收缩膜包装，并按固定只数（重量
不固定）供应。

产品规格 每只重量 每箱只数（重量不固定）



 

320 克及以下
210 - 360 克

361 克及以上

32 只及以上
28-32 只
27 只及以下

RHSMAL

RHMED

RHLARG

敬请联系我们的业务发展团队
sales@brolos.com.au

brolos.com.cn

生冻龙虾头

吉龙腾渔民合作社的生冻龙虾头在龙虾尾加工过程中
同步产出。龙虾去尾加工确保龙虾头副产品品质稳定一
致，可直接用于高汤、汤品及其他加工产品。

龙虾头处理完成后，经质量检验并按三个尺寸规格分级
。随后进行包装并送入冷冻库，充分保留西澳岩龙虾的
质地与天然风味。 

BROLOS 龙虾头产品自生产之日起保质期为 30 个月，
采用 10 公斤净重包装。

产品规格 每只重量 每箱只数（重量不固定）



敬请联系我们的业务发展团队
sales@brolos.com.au

brolos.com.cn
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